
750 ml- 1500 ml 15

AMARONE
DELLA VALPOLICELLA DOCG

UVE / GRAPES:
Corvina, Corvinone e Rondinella. 

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO /
VINIFCATION AND MATURATION
Le uve raccolte a mano restano ad appassire almeno 3 
mesi. Il mosto-vino termina la fermentazione in recipienti 
d’acciaio. Dopo la maturazione, per almeno 24 mesi, segue 
affinamento in bottiglia. / The clusters are hand-picked and 
then naturally dry for a minimum of 3 months. The wine concludes 
fermentation in steel, matures at least 24 months, and finally ages in 
the bottle.

COLORE / COLOUR:
Rosso rubino intenso con riflessi granati. / Rich ruby red with 

garnet highlights.

PROFUMO / BOUQUET:
Si presenta ampio, caldo e morbido, con un tannino 
armonico e vellutato, di lunga e piacevole persistenza. / 
Rich fruit, with fragrant impressions of cherry, wild berry, spices, and 

chocolate.

SAPORE / FLAVOUR:
In bocca si presenta corposo ed equilibrato con una 
leggera nota balsamica di tiglio e salvia. Una straordinaria 
combinazione di profondità gusto- aromatica e pienezza 
di sorso. / Full-volumed, warm, and smooth, with well integrated, 

silky tannins, and a long-lingering, tasty fnish.
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